@Y/l NAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U ANIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XKUBOTHMU

MEC EN ISOGEC 17025

| OF 7.8-02
M3BELLTAJ O, IABGOPATOPUCKO HCI'II-‘I;'VBAH:E MKC EN ISO/IEC
(co akpeauTupano MocTpupare 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja
MU3Bewraj 6p. 001924/5 X

XemucKa aHanuza

Wme Ha 6apaTtenot : JKM Bogosog, H. WUnuupen
Anpeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 Ununpen - Onwtukcka srpaga WnungenH

Jatym Ha 3emamse: 03.01.2024
Hatym Ha npuem: 03.01.2024

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysare: 001924 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha geH 03.01.2024 roAnHa, osnacTeHoTo nnue Hukona LiBeTkoscku U3BPLUKX 3ematbe Ha NPpUMepPOoK Boaa
3a nnetbe 3a TecTUpare Ha GU3UYKO-XEMMUCKa aHaNU3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Npumepoum: Boaata 3a nuerse e semeHa 04 Yelwma Bo 4YajHa KyjHa Bo MpaguHKa
»pB Yexkop*”, Munagurosum.

I Npumepouurte ce zemeHu COrnacHo nnaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepoum.

IV Cranpapau u MeToamn 3a semarwe Ha npumepoum: MKC [SO 5667-5:2007 - YnatctBo 33 3eMarbe Ha
NPYMEpPOUM BOAA 3a NUeHEe 04 NPEYNCTUTENHU CTaHWLM 1 BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

V Aononnysarba, orcranysarba uam UCKNyuyBakba o4 METOAOT M 04 NNAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouyu: /

VI Pesynraru:

Kapakrepuctukum Ha nNpumepoKoT: Boaa 3a nuerse — Fpagunka ,Mps Yekop*, MwunapguHosum
(ume, Tproscko UMe, cepumja, AaTym Ha MPOWU3BOACTBO, POK Ha Tpaetse, KO/M4ecTBO)

!7 MepHa Cooﬁpaauocr—‘

Ha. 6poj Napamerpu Tecr meron Pesynrar op Heogpe- lpaHuuHu 3apgosonysa/
HCNKUTyBabeTo AeHocr BpegHocTH Mpugarnuso/
s He saposonysa

001900524 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3agoBoAysa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 33/40BO/yBa

Bryc I1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3anoBonysa

Temneparypa P.Y7.4-11x +10,5°C / 25°C 3af0BoNyBa

MaTHoct MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,17 NTU / 1,5 NTU 3afgoBonysa

pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,83 / 6,5-9,5 pH 3agosonyBa

eANHULMW

MoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,65 mg/L V4 8 mg/L 3a00Boysa

En. cnposoanusocrt MKCEN ISO 27888: 2007 744 uS/cm / 2500 pS/cm 3ap0BonyBa

AmoHujak (NHg) MKC ISO 7150-1:2007 0,15 mg/L /| 05mgl 3afosonysa

U3danue: 1

Bep3suja: 4

’ Bo cuna 0d: 20.06.2022-.
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Hutputy (NO3) MKC 1SO 26777:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3afnoBoNyBa

Hutpath (NO3) MHKC 1SO 7890-3:2007 10,4 mg/L / 50 mg/L 3a408B0NYBa

Xnopvgm MKC 1S0 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a[10BONYBA

Meneso MKC 1SO 6332:2007 0,02 mg/L / 0,2 mg/L 3af0BONYBA

i PeanayaneH xnop MEKC EN 1SO 7393-2:2019 0,28 mg/L / 0,5 mg/L 3aposonysa |

MCAMTYBaHMOT NPMUMEPOK M 33A0BO/YBA KpUTEPUYMUTE 33 6apaHWoT napameTap cornacHo MpasunHKKOT 33 He3beqHOCT U KBA/UTET Ha
poaarta 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1).

BpemeHCKM YCNOoBM: O coHueBo Y 06nayHO O NPOMEHNUBO O BPHEX/UBO 0 TemnepaTypa
HauyuH Ha CKnaguparee: NaguiHUK

TemnepaTypa Ha NaiMNHWK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 412°C

MOCTPMParETO € M3BPLIEHO OA CTPaHa Ha:

o KnuneHTt o ®ya lab Hukona LiBeTKOBCKK (co akpeauTUpaHa METORA). .. Moo fortlimians forrranesnnans
/¥Me, Npe3rme Ha IMLIETO Koe ro U3BpLInAO MOCTPUPArETO /

) ,//.:'J ORCTA
o ol
W

Wapabotun: M-p Meana Cnacecka 2 PYANAE lf;;"!pgoﬁpun: M-p Munuua TpajkockaL. oo 7/"‘00’74
. - TJ'U 5 P-n Ha xemucka nabopartopwj

*

.\‘ I-?.r".'-ﬂr - . .{/’
[Jatym(u) Ha usseaysaroe Ha nabopaTopuckuTe ﬂmﬁgefﬁ 03.01.2024-09.01.2024
[aTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 09.01.2024

Co * ce 03Ha4eHyBa HeakpeauTMpaH METoA

**Kora knuHeToT He Bapa w3jasa 3a cooBpa3HoCT BO U3BELITAjOT Ce M3BECTYRa MepHaTa HeoApeA_HOCT, BO CUTE APYTH CAYHan MepHaTa HeoApeAeHoCT, ce
npecmeTyBa BO Peay/ITaTor camo no Gaparbe Ha KNUEHTOT.

#%% co g3HAYYBAAT METOAM KOV CE nobueHn of cTpaHa Ha naBopaTtopwja co Koja ®yp Nab vma ckny4eHo JOroBop 32 copabotka

WsjaBa 3a HeNpucTpacHocT
PakosogcTeoTo Ha ANTY ®ya a6 [00-Cronje rapaHTvMpa Aeka CUTE aKTUBHOCTK 32 MCNUTYBatbE Ce W3BPLUYBAAT HEMPMUCTPACHO W
go cornacHoct co BaparbaTa Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCaT Bp3 OCHOBA Ha oBjeKTMBHM AOKa3W 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHuTe CTaHAapAM W BP3 OANYKUTE HEe MOXaT fa BAMjaaT ApYrM UHTEpecu uan ApYr¥ CTPaHu 1 HWUKO]
Hema npaso A2 Baujae Ha spaboreHute BO OAHOC HA pesynTaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6uN0 KaKeu BHATPELWHH!,
HaABOpPELHH, KoMepLumnjanHn, UHAHCMCKU U APYT BUZ NPUTUCOLM U BAnjaHuja.

3aGenewra Bp. 1: Pesyntature Of TecToBWTE Ce OfHECcyBaaT camo 3a WCNUTYBaHWTE NPUMEPOLM. Osoj npoToKon He cmee A3 ce penpoayuupa oceeH co
nucMmeHa Ao03sona Ha naBopartopujaTa v BO Lenoct.
3abenewxa bp. 2 NaBopatopujaTa He OATOBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA nopatouuTe foCTageHu o4 noAHOCUTENDT BO HaparbeTo 33 UCNUTYBatLE.
3abenelwxa Bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLIWA 3eMarbe Ha NPUMepouvTe, naBopatopwjaTa He HOCH OAroBOPHOCT 33 penpe3eHTaTMBHOCTa Ha rIpUMEPOLMTE.
3a6enelwna bp. 4: M3sewTajot of 1abopaToOpPUCKOTO UCTIUTYBAtLE C8 W3Aaea BO COrNacHoCT o P 7.8 W3eecTyBatbe 3a pesyntatu.

3a6enewna bp. 5: JOKONKY knueHToT Bapa W3BewWTajoT 04 nabopaToOpWCHO ncnuTyBakbe A3 COapHn w3jaga 3a coobpa3HocT, naBopartopujata nocranysa
cornacHo npaswno 3a foHecyBatbe Ha ofnyKa 3a u3jaea 33 coobpasHocT. OBa npaswno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -(G8:09/2019 Boaw 32
[lOHECYBaHbE OANYKa W u3jaBa 38 cO0B6PasHOCT U rack:

Mpaswuno Ha BuHapHa opa/yKa 33 eAHOCTaBHO npudaratroe Kora:

- M3mepeHaTa BpegHoCT & Nod, rpaHuuaTa Ha npudaratee AL=TL- ,,3ap.oacﬂvaa" nnn

- y3mepeHaTa BPEAHOCT & Hap rpaHuuaTa Ha npugakarse AL=TL- , He saposonysa

COrNAcHO BAXKEUKWOT NPABUNHKMK Ha HaUWOHaNHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewxa bp. 6: Cute akpeanuTupaHi METOAW 0 ONCeroT Ha aKpeguTauuja ce o6jasenw Ha peb cTpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

WadaHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022z. A
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®Y/[] IAB /IABOPATOPUIA 3A UCNIUTYBAHSE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }XUBOTHU

M3BELUTAJ Of, NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE
(co akpeauTUpaHo mocrpuparse)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tectmpune
MEC EN ISOVRG 17025

o

yn. ,bopuc Tpajkosckun” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

M3sewrTaj 6p.001924/5

Mukpobuonowka aHanumaa

Vime Ha 6aparenor: JKIM Bogosog H. Unuupen

Apnpeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHpeH - OnwruHcka 3rpaga Wnunpen

Hatym Ha 3emarbe: 03.01.2024
Hatym Ha npuem: 03.01.2024

I Boseg: Ha aeH 03.01.2024 roauHa, oBnacteHoTo anue Hukona

3a Nuemse 3a TecCTupawe Ha MMKpDSHOﬂOLUHa dHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouum: Bo

»pB Yekop“, MunaauHosuu.

Il Mpumepouure ce semenn COrnacHo nnaH 3a 3emare Ha npumepouu:
npumepoum.

IV Crangapamn u merogu 3a semare Ha n

MUKPObKUONOLWKa aHaNun3a.

V Oononnyearsa,

VI Pesynraru:

1.Kapakrepucruku Ha npumepokor: Boga 3a nuerse — lpaguHka
(ume, Tproecko Ume,

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha baparbe 3a ncnutysarse: 001924
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

»lpB Yekop*, MunaguHosum
cepwuja, [aTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, Konun4yecTeo)

LiBeTKoBCKM M3BPLLIM 3emarbe Ha NPUMEpPOK Boaa

AaTa 3a nuerbe e 3emeHa 0/, Yelma BO YajHa KyjHa Bo MpaauHKa

OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarse Ha

pumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a

OTCTanyBsarba MM NCKNYYyBatba 0f METOAOT U OA NNAHOT 3a 3emMarbe Ha npumepouy: /

Mepha CoobpazHocr
Ha. 6poj
A. 6poj Napamerpu Tecr metog Pesynrar og, Heoxpene- TpaHuuHK 3aposonysa/
UCNWTYBalbeTo Hoer *+ BpeaHoCTH Npudartnuso/
He 3ag0BonyBa
001900523 Pseudomonas aeruginosa MKCEN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml| 3aposonysa
Konudopmuu 6aktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | 0 cfu/100m| / 0 cfu/100m| 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3anosonysa
Cyndutopeayuypaukm MKCEN IS0 26461-2 | ( cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3agosonysa
aHaepobu
Bpoerse mukpoopranmuamm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBsonysa
Ha Kyntypa 22°C
bpoerse MUKpoopraHuamm MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 37°C J

WcnutyBaHuoT npumepok ru 3afoBoNyBa KpUTepUyMuUTE 3a
KBaNUTeT Ha BoAaTa 3a Nuerbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npun

bapaHuTte napameTpu cornacHo MpaBUAHUKOT 3a 6esbegHocT n
or 1 v Mpunor 4),

f.f Tadanue; |

, Bepsuja: 4

| Bocuna 00: 20.06.2022:

Bl
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5 BOJIECTU KAJ YKXUBOTHM m—(::f.:':'.': 17028
Food@la 06 7.8-02
e WU3BELLTAJ O3 NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MIKC EN. 1SO/IEC

CO aKpeguTUpaHo MocTpupare

{co:akpagumep S 17025:2018

BpemeHCKM yCoBU: [0 COH4EBO v o6nayHo O NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO O Temnepatypad
HauuH Ha CKnagupare: NagnuaHuK

TemnepaTypa Ha IaAWIHWK 32 TPAHCMOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MoCTpUparbeTo € U3BPLWEHO 0/ CTPaHa Ha:

o ®ya Na6 Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeAuTApaHa METOAR). v o ST ot
/ume, npesvme Ha NULETO KOe ro U3BpLunno Moc‘rpuparbem,f

W3paboTtun: Hatawa MUNEHKOBCKA....... e ity LY, 0p06pnn: AHAPEa BOWKOCKA. ..covueesinisseisnes

P-n Ha muKpobuonowwka nabopatopuja

JaTtym(n) Ha usseaysarbe Ha naﬁopaTopncunTé ék-rhéﬁ “fw: 03.01.2024 - 06.01.2024
[latym Ha uspaBatbe Ha ussewTajot: 09.01.2024

Co * ce 03Ha4yBa HEaKpeAWTUPaH MeTon

**{gra KaMHeToT He Gapa u3jasa 3a coobpasHocT BO W3BELITA]OT CE M3BECTYBA MEPHATa HeOAPeAEHOCT, BO CUTE APYTH cAydau MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
npecmeTyBa BO PesynTaToT camo no Bapatbe Ha KNUEHTOT.

*¥* cp g3HAYYBAAT METOAM KO Ce nobvenv og cTpaHa Ha naBoparopuja co Koja Py 126 uma ckayueHo gorosop 3a copaboTka

WsjaBa 3a HenpUCTPacHoCT

PakoeopcTeoTo Ha ANTY ®ya Na6 A00-CKonje rapaHTMpa AeKa cute aAKTMBHOCTM 3a UCNMUTYBaKbE ce U3BpllyBaar HEenpUCTPacHo M
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute opayku ce HocaT Bp3 OCHOBA Ha O6jeKTMBHU AOKa3U 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHuTe CTaHAapAW W BP3 OAJIYKUTE HE MOXaT A3 B/MjaaT APYrY MHTEPECH WM APYTU CTPAHW W HUKO]
Hema npaso Aa BAWjae Ha ppaboteHuTe BO OAHOC HA pesynTaTMTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBW BHATPELWHW,
HapBOpEeLLHH, KOMEepUMjanHu, GUHAHCUCKK 1 APYT BUA, NPUTUCOLU U BAMjaHKja.

3abenewxa bp. 1: Peayntatute 04 TeCcToBUTE ce OfHecysaaT camo 33 WCnuTyBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON HE CMee A3 ce penpoayuvpa oceeH co
nucmeHa fo3sona Ha nabopaTopujaTta v BO Lenoct.

JaBenewxa bp. 2: /labopaTopujaTta He 0AroBapa 3a BEpOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE [,0CTaBeHy 04 NOAHOCUTENOT BO HaparbeTo 338 UCNWUTYBarbe.

3aBenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT MIBPLUMA 3EMAFLE HA npumepoumTe, nabopaTopujaTa He HOCH DATOBOPHOCT 33 penpeseHTaTMBHOCTa Ha npumepouuTe.
3aGenewxa bp. 4: W3sewTajot 04 NaBopaToOPUCKOTO UCNWUTYBaMLE Ce wagasa 80 cornacHoct co NP 7.8 MasecTyBatbe 33 pe3ynTaTu.

3aBenewra Bp. 5: JLOKONKY KAMEHTOT Bapa M3BelWTajOT 04 nabopaToOpUCKO MCMKTYBatbe Aa cogpmK n3jaea 3a coobpaaroct, nabopatopujata nocranysa
COrNacHo NPaBvAO 33 fOHEeCyBatbe Ha oanyka 3a u3jasa 33 coobpasnoct. Osa npaswno e Bo cornacHocT co Touxa 4.2.1 og ILAC -(G8:09/2019 Bopw4 3a
[OHECYBarbe Of/yKa W u3jasa 33 coo6pa3HoCT W rnacu:

Mpasuno Ha GuHapHa oanyka 3a epaHOCTaBHO Npudakaree Kora:

- Y3MepeHaTa BpeaHOCT e NoA rpaHvuara Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” nam

- W3MepeHaTa BpeAHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3aposonyea

COMNAcHO BaMeYKUOT NPABUAHWK Ha HALUWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3a6enewKa bp. 6: CUTE aKPeAUTHPAHM METOAM op, ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

[ Hsoane: 1 Bepja: 4 Bo cuna 00: 20.06.2022¢ ]
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